Menu de Grupo 1
Disponible de domingo a jueves noche

CENTRE 25€ por Comensal

PARA PICAR

Sarten mixta de huevos estrellados
Ensaladilla rusa
Platillo de pimientos del padron

Champinones a la brasa

A ELEGIR

Churrasco a la brasa con patata caliu y verduras braseadas
Bacalao a la catalana con huevo poché y gambas
1/4 de pollo a la brasa con guarnicion especial del chef

Secreto de duroc relleno de verduritas

POSTRES

Brownie de chocolate con helado de vainilla

Fruta natural del dia

BEBIDA

Copa de cerveza
Refresco o agua
Copa de vino tinto o blanco

NOTA: Cafés, licores y refrescos no quedan incluidos en el menu. La bebida incluye una botella por cada 4 comensales. La
variacion de Vinos o Cavas a otros de mayor calidad comprendera un aumento relativo en el precio de este menu. Menu
disponible en grupo de hasta 10 comensales.



Menu de Grupo 2
Disponible todos los dias (mediodia y noche)

CENTRE 30€ por Comensal

PARA PICAR

Parrillada de verduras a la brasa con salsa romesco del chef
Sartén mixta de huevos estrellados especial de la casa
Hoja de roble mezclada con rucula, lechuga tradicional y candnigos, acompanada de
taquitos de queso fresco, crujiente de jamon ibérico, pinones, nueces, palmitos, maiz y
crujiente de parmesano aderezada con reduccion balsamica de frambuesas

Chocos a la andaluza con mahonesa de ajo

A ELEGIR

Meloso de ternera al vino tinto con champinones y parmentier trufada
Racion de pierna de cordero rustido al horno de lena acompanado de patatones y
detalles de pimento de padron
Lomo de bacalao a la plancha sobre lecho de verduritas salteadas

Hamburguesa moruna con queso brie y patata deluxe

POSTRES

Brownie de chocolate con helado de vainilla

Fruta natural del dia

BEBIDA

Agua mineral
Vino tinto Vina Eguia Crianza DO Rioja
Vino blanco Calinda DO Rueda
Cava Raventos Roig

NOTA: Cafeés, cervezas, licores y refrescos no quedan incluidos en el menu. La bebida incluye una botella por cada 3
comensales. La variacion de Vinos o Cavas a otros de mayor calidad comprendera un aumento relativo en el precio de
este menu. Menu disponible en grupo de hasta 10 comensales.



Menu de Grupo 3
Disponible todos los dias (mediodia y noche)

CENTRE 35€ por Comensal

PARA PICAR

Cazuela de gambas al gjillo
Ensalada de creacién del chef con aguacate, rulo de cabra caramelizada, coctel de
frutos secos a la vinagreta de crema balsamica
Escalivada al horno de lena tradicional

Mini caneldn de rustido con bechamel trufado y crujiente de jamon

A ELEGIR

Entrecot 250gr de lomo bajo a la brasa con champinones, esparragos trigueros 'y
romescada
Hamburguesa de ternera a la brasa con queso cheddar fundido, beicon, cebolla
caramelizada, huevo frito y patatas deluxe
Secreto ibérico a la parrilla acompanado de patatas asadas a las finas hierbas
Suprema de merluza a la plancha con costra de almendras y lecho de verduritas

salteadas

POSTRES

Flan de huevo con nata casera

Helado de coco con sopa de mango

BEBIDA

Agua mineral
Vino tinto Vina Eguia Crianza DO Rioja
Vino blanco Calinda DO Rueda
Cava Raventos Roig

NOTA: Cafeés, cervezas, licores y refrescos no quedan incluidos en el menu. La bebida incluye una botella por cada 3
comensales. La variacion de Vinos o Cavas a otros de mayor calidad comprendera un aumento relativo en el precio de
este menu. Menu disponible en grupo de hasta 10 comensales.



